
新斐川学校給食センター建設計画の概要について 

１．建設地（別図のとおり） 

出雲市斐川町直江４１５５番地外（斐川西中東側、ひかわ図書館北側） 

面積 ９，９００㎡ 

２．建物配置計画（別図のとおり） 

(1)敷地造成高      ⇒国交省ハザードマップ推定浸水水位をクリアす

る造成高の確保（建物周囲 海抜6.9ｍ＞6.82ｍ） 

(2)北西風の影響     ⇒食材搬入：東側、コンテナ配送･回収：南側 

(3)斐川西中校庭飛砂対策 ⇒防砂対策壁設置（L=120ｍ、H=5ｍ） 

３．建物構造・面積 

鉄骨造一部２階建て 

１階（調理・配送エリア・事務所等） 約２，１００㎡ 

２階（調理員休憩室・機械室等）    約５００㎡  

合 計 約２，６００㎡ 

４．調理能力 

５，０００食／日（副食調理のみ） 

受配校：斐川地域  ４小学校、２中学校、４幼稚園 

    出雲一中校区 ３小学校、１中学校、３幼稚園 計１７校・園 

５．施設概要 

(1)学校給食法に定められた「学校給食衛生管理基準」に準拠した、HACCPの考

え方に基づく施設・設備とする。 

※HACCP(ハサップ)とは、食品の原料の受入から製造、配送までの全ての工程において、危害

の発生を防止するための重要ポイントを継続的に監視、記録する衛生管理手法。 

① 床を水で濡らさないで調理する「ドライシステム」とする。 

② 調理エリア内は汚染作業区域と非汚染作業区域に区分し、食材の交差汚染

を防止する食材動線及び作業動線を確保する。 

③ 食物アレルギー対応給食専用調理室を設置する。 

④ 主要厨房機器について 

ライフサイクルコストを比較し、経済性・効率性に配慮した機器を採用する。 

回転釜6台、連続焼物機1台、連続揚物機 1台、蒸煮冷却機２台、切裁機

４台、自動割卵機１台、食器・食缶・コンテナ洗浄機各１台、天吊り式コ

ンテナ消毒機４２台、厨芥処理機１台など 

全 員 協 議 会 資 料 

平成３０年（2018）１２月２０日 

教育委員会教育部学校給食課 

報告 教１ 



(2)食育に関する教育的施設とする。 

① 児童生徒や保護者等が食育への関心を高めることを目的に研修室を設置す

る。(多目的研修室とし、会議室、ランチルームと兼用) 

② 調理工程を見学できるよう見学窓を設置するとともに、映像設備も導入す

る。 

６．概算事業費・事業スケジュール 

(1)総事業費（見込） 

約１６億７千万円 

(2)事業スケジュール（予定） 

敷地造成工事    ～２０１９年５月 

建築・設備工事・調理機器設置  ２０１９年７月～２０２０年６月 

移転作業・試運転   ２０２０年７月～２０２０年８月 

稼働開始    ２０２０年２学期～ 

７．関連事業 

上下水道工事    ２０１９年度 

(1)上水道  口径７５ｍｍ、延長 約２２０ｍ 

(2)下水道  新設 延長 約３００ｍ 




