
【屋外】出店・販売　報告用　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　
第２８回スサノオごっとこいまつり催事企画  屋外用  報告書
（須佐コミュニティセンター　TEL：８４－０１１３　FAX：８４－１４６６）
【報告締切：令和８年８月２８日（金）まで】

	団　体　名
	　

	催事名
	　

	責任者氏名
	　
	　［携帯電話］

	催事内容
	内 容
	時 間
	食 品

	
	　
	□ 10時～　終了まで　

□　その他

時～　　　時まで
	■食品　 有 ・ 無

有の場合の食品名
・　　　　 ・　　　　　
・　　　　 ・　　　　　
■加熱器具の使用

有　・　無

	
	ごみ減量に向けての具体的方法

	
	　


●準備品（主催者へ貸出しを依頼するもの）
	テント　※大・中長・中・小
	台
	自前テント　　サイズ（　　　ｍ×　　　ｍ）

	テント位置
	事務局で決定します。

	机
	要・不要
	台
	電　源
	要・不要
	口

	いす
	要・不要
	脚
	流し台
	要・不要
	単有・共有

	
	
	㎡
	駐車場（屋外のみ）
	要・不要
	団体1台まで


※事務局で所有しているテント
（大）3.6ｍ×7.2ｍ　２台、（中長）3.6ｍ×5.4ｍ １２台、（中）3.6ｍ×3.6ｍ　３台、
（小）2.7ｍ×3.6ｍ　４台
※　テントは原則事務局で準備しますが、自前のテントを使用される場合は、テントのサイズを記入してください。

	持込準備品（電気器具以外・キッチンカーを使用される場合は車両の長さを記入してください）

	・
・
・
	・
・
・

	持込準備品（電気器具）

	家庭用・業務用の別
	使用する電気器具の名称
	個数
	１個あたり最大1500Ｗ(必須)

	家庭用・業務用
	
	
	Ｗ

	家庭用・業務用
	
	
	Ｗ

	家庭用・業務用
	
	
	Ｗ


●準備品（各団体で準備するもの）
団体名【　　　　　　　　　　　　　　　】
●従事者名簿　　　　　　　　　　　　　

	No
	氏　　名
	営業当日の役割分担
	備　　考

	１
	
	
	

	２
	
	
	

	３
	
	
	

	４
	
	
	

	５
	
	
	

	６
	
	
	

	７
	
	
	

	８
	
	
	

	９
	
	
	

	１０
	
	
	

	１１
	
	
	

	１２
	
	
	

	１３
	
	
	

	１４
	
	
	

	１５
	
	
	

	１６
	
	
	

	１７
	
	
	

	１８
	
	
	

	１９
	
	
	

	２０
	
	
	


団体名【　　　　　　　　　　　　　　　】
●取扱い食品の調理方法等
１．原材料の購入先および購入日等
	原材料名
	購　入　先
	購入日
	購入数量
	調理までの保管方法

	
	
	／
	
	

	
	
	／
	
	

	
	
	／
	
	

	
	
	／
	
	

	
	
	／
	
	

	
	
	／
	
	

	
	
	／
	
	

	
	
	／
	
	

	
	
	／
	
	

	
	
	／
	
	

	
	
	／
	
	

	
	
	／
	
	

	
	
	／
	
	


２．食品の調理・販売方法および営業当日（１１/３）の販売予定数
【記入例】　やきそば　１００食　

前日～　野菜を切り、下処理して冷蔵庫に保管。

当日～　氷を入れたクーラーボックスに野菜、肉を入れ保管。　鉄板で調理し、紙皿に盛付け販売する。

	販売品目
	販売予定数
（〇〇食）
	調理日
	調理内容・販売方法

	
	
	
	


３．調理・販売時の衛生管理について
【記入例】　調理時はマスク・衛生用手袋を着用する。使用機材はアルコール消毒する。

	


団体名【　　　　　　　　　　　　　　　】
●出店（展）平面図（食品を調理・販売するテント内及び会場の詳細図）
　　机・椅子・調理器具等の配置を記載ください。
　　特に加熱器具等（電気加熱含む）場合は、消火器の位置を記載してください。
□前回と同様
□別紙、前回の詳細図を修正
□下記の詳細図のとおり

加熱器具（電気・ガス等を問わず）を使用する場合は、消火器をご用意ください。　

飲食等により会場内でゴミが発生する場合は、回収用のごみ箱をご用意ください。　

