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出雲大好きIターン女子のみなさんのブログを「いずもな暮らし」
『FROM NOW ON , IZUMO』で公開しています。

http://izumonakurashi.jp/izumoblog
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山
根
さ
ん
は
、
昨
年
４
月
に
鳥
取
県
か
ら
移
住
し
、

現
在
、
出
雲
環
境
技
術
セ
ン
タ
ー
で
土
壌
の
検
査
を

す
る
仕
事
を
し
て
い
ま
す
。

　
「
大
学
で
水
質
を
浄
化
す
る
研
究
を
し
て
い
ま
し
た

が
、
卒
業
後
２
年
間
は
福
祉
関
係
の
企
業
で
勤
務
し
て

い
ま
し
た
。
大
学
の
先
生
か
ら
こ
ち
ら
の
求
人
の
話
を

聞
い
た
と
き
、
ぜ
ひ
働
き
た
い
と
思
い
、
出
雲
へ
Ⅰ
タ
ー

ン
す
る
こ
と
を
決
め
ま
し
た
。
と
て
も
良
い
タ
イ
ミ
ン

グ
だ
っ
た
の
で
、〝
ご
縁
〞
を
感
じ
ま
し
た
。」
と
話
す

山
根
さ
ん
。

　

上
司
の
佐
々
木
博
章
さ
ん
は
「
細
や
か
な
仕
事
を
し
て
く
れ
る

優
秀
な
女
性
で
、
地
道
に
ミ
ス
も
な
く
真
面
目
に
仕
事
を
し
て
く

れ
ま
す
。
今
後
、分
析
に
も
慣
れ
た
ら
、環
境
計
量
士
の
資
格
を
取
っ

て
ほ
し
い
で
す
。」
と
話
し
ま
す
。

　

山
根
さ
ん
は
「
職
場
の
方
に
よ
く
食
材
を
い
た
だ
く
の
で
、
そ

の
こ
と
を
Ⅰ
タ
ー
ン
女
子
の
ブ
ロ
グ
に
載
せ
て
い
ま
す
。
ど
ん
な
ふ

う
に
料
理
し
よ
う
か
と
考
え
る
の
も
楽
し
み
で
す
。
友
だ
ち
と
は
、

カ
フ
ェ
め
ぐ
り
や
お
い
し
い
お
寿
司
を
食
べ
に
行
き
ま
す
。」
と
出

雲
の
食
事
を
楽
し
ん
で
い
ま
す
。
ま
た
「
休
日
は
一
眼
レ
フ
カ
メ
ラ

を
持
っ
て
、
景
色
の
写
真
を
撮
り
に
行
き
ま
す
。
稲
佐
の
浜
が
き
れ

い
で
お
気
に
入
り
で
す
。」
と
、
カ
メ
ラ
女
子
の
一
面
を
見
せ
て
く

れ
ま
し
た
。

　

最
後
に
、
今
後
の
目
標
に
つ
い
て
聞
く
と
「
資
格
を
取
る
こ
と

で
す
。
そ
の
た
め
に
頑
張
っ
て
勉

強
し
た
い
で
す
。」
と
仕
事
に
対
し

て
、
意
欲
を
見
せ
る
山
根
さ
ん
。

出
雲
大
好
き
Ⅰ
タ
ー
ン
女
子
と
し

て
、
今
後
の
活
躍
に
期
待
し
ま
す
。

出
雲
大
好
き
Ⅰ
タ
ー
ン
女
性
支
援
事
業
を
活
用
し
て
い
る

皆
さ
ん
の
働
く
姿
を
紹
介
す
る
第
７
弾
で
す
。

土壌分析をする様子

笑顔で取材に応じる山根さん

OH！ 　地元でとれる食材のおいしさを再発見してもらい、積極
的に消費してもらいたい！ 地元食材や生産者に親しみを
もってもらい、地域への愛着を深めてもらいたい！ との思
いで、毎月いろいろな情報をお届けします。

今月の担当　水産振興課 ☎21－6795

　最高級の海苔として名高い十六島海苔、アラメやワ
カメなど高品質の海藻がとれることで有名な十六島地
区ですが、この地区では海藻だけでなく、定置網でア
ジやハマチ、底引き網でタイやカレイ、かなぎ漁でサ
ザエやアワビなど、多くの魚介類が水揚げされます。
　そんな海の魅力にあふれた十六島地区の新たな地域
おこしとして、漁業者の皆さんが「十六島海鮮組合」
を結成し、地元漁業者が厳選した、新鮮で安心安全な
魚介類のセットを宅配する事業が始まりました！
　昨年１２月に第１弾として、レンコダイ、ミズガレイ、

サザエ、十六島海
苔などを詰め合わ
せた冬の海鮮セッ
トが平田地域やそ
の出身者の方に届
けられています。
このほか春にはハ
マチやイサキやワ
カメ、夏にはアジ
やトビウオやイ

カ、秋にはカマスな
ど、四季折々の“魚
貝藻”が楽しめます！
　今後は、本格的な
会員募集に向け、ホー
ムページでの会員受
付、ポスターやパン
フレットによる広報
に加え、漁師料理のレシピ等の情報発信も行われる予
定です。待ち遠しいですね！
　組合長の樋野真生さんの「季節ごとの旬の魚介類で
食卓に彩りを加えていただきたい。とれたての丸身の
魚のおいしさをぜひとも味わっていただきたい。」との
思いが、この取組に込められています。新鮮な地元の
魚をぜひご賞味ください。

十六島ではいろいろな魚介類がとれます。

漁でとれた魚介類は
その日のうちに発送されます。

最高級の

Vol.11 産地直送 十六島海鮮セット！

「十六島海鮮セット」に関するおたずね・申込み
十六島海鮮組合

〒691-0042 十六島町428-1 ㈱十六島大敷内
☎・FAX 66－1340


