
【申込方法】　①住所　②氏名　③電話番号  を記入し、FAX または E-mail で申し込みください。
　　　　　　グループでの申し込みの場合は、代表者の連絡先と、人数をご記入ください。

※ご記入いただいた個人情報は、この講演会の開催に関する連絡に使用する以外の
目的では利用しません。

　
【申し込み・おたずね】
　出雲市子ども・若者支援協議会事務局　（出雲市教育委員会青少年育成課）　
　TEL 21－6297　FAX 21－6299　　E-mail：seishounen@city.izumo.shimane.jp

出雲市子ども・若者支援協議会　主催

　　　　　子ども・若者を支える地域づくり
　　　　～不登校・ひきこもりの支援を考える～

　何かのきっかけで、学校に行かないこと、ひきこもることになってしまった子どもたち・若者たちを、
温かく見守り支える地域づくりを一緒に考えてみませんか。

　　と　き 　３月10日（土） 13時30分 ～ 15時30分
　　ところ 　ビッグハート出雲　白のホール（入場無料）
　　講　師 　竹中　哲夫　氏（日本福祉大学名誉教授）

　専門は臨床心理学、京都市児童相談所等の勤務を経て、昭和57年に日本福祉大学
へ赴任され平成21年まで勤務されました。ひきこもりの当事者や家族への支援を実
践し、ひきこもり問題に関しての著書もあります。

★餅つき！
　10:00から13:00まで、旧石橋酒造で餅つきの実演をします。
　餅をついてみたい方もどうぞ。
★餅の食べ歩き！
　各店が工夫を凝らしたトッピングでつきたて餅を楽しんで下さい。
　旧石橋酒造で餅（箸・おわん付 100円）を買って、餅の食べ歩きマップ
（当日配布）に記載のお店で色々な食べ方を楽しんで下さい。
　食べ歩きしながら、古い街並みも楽しんでみて下さい。
★出会い！
　お店のご主人やおかみさん、隣に座った人達との出会いを楽しんで下
さい。
★エコのため、マイ箸をご持参ください。

　左記の定番メニュー（変更の可能性もあります）に加え、たくさんのメニューが
追加されます。なお、振興会ではイベントをお手伝いいただけるボランティアを
募集しています。事務局（TEL080-3025-6901）まで おたずねください。
※詳細は、木綿街道振興会のホームページ（http://momen-kaidou.jp/）に記載されています。

　平田町の木綿街道一帯で、節分の時期に餅つきや、つき
たてのお餅と特産品の雑煮などを味わっていただくイベン
トです。併せて食文化や街並み川並み、さらには街道の歴
史や魅力も理解いただけます。
　皆さん、お誘い合わせのうえ、ご参加ください。

餅つき

餅つき実演・体験・販売
（旧石橋酒造）

新田後営農組合

会場図 本格韓国キムチ鍋雑煮
翠苑平

田店タンタ
ンもち牡蠣と岩海苔のすまし雑煮

宇美神社

小村邸 （宮ノ町）

來間屋生姜糖本舗

牡蠣と坂浦産岩海苔を入れた
磯の香りたっぷりのおすまし
です。

雲州平田の海苔雑煮
平田の定番！
香りのいい海苔雑煮をご賞味下さい。

出西生姜カレー風雑煮
出西生姜の辛味がきいた來間
屋ならではの雑煮です。
風邪の季節にはこれぞ！とい
う逸品です。

粕汁雑煮
できたての酒粕を使った新酒
の香り豊な粕汁雑煮です。お
餅は火鉢でお好みに炙ってお
召し上がり下さい。

持田醤油店

酒持田本店

加藤醤油

ヤマモ特製すまし汁
さっぱりベースの汁です。
もちを召し上がった後に、しょうゆア
イスクリームはいかがですか？

やすらぎ亭定番の出雲ぜんざい !!
芋アラレあしらいのさっぱりとした甘さと
風味。如月の休日にほのかな温もりを感じ
てください。

カフェ＆日本酒
「結」カリカリジャコ餅

カリカリジャコを焼いたお餅
にのせてお好みの醤油をかけ
てどうぞ。

持田醤油の磯部巻き
つきたてお餅に海苔を巻いて
…。各種醤油を食べ比べてく
ださい。

干し銀ダラだしの粕汁雑煮
地元野菜と酒粕の旨味に生姜をプラスした特製スー
プです。心も体も温まっていただきます♪

岡茂一郎商店

やすらぎ亭（木綿街道交流館）

～ イベントの楽しみ方 ～

 もち街 ～木綿街道～ 開催
2月5日（日）10：00～15：00

講演会

主催：木綿街道振興会
～おたずね～　平田支所　産業建設課TEL 63-5535

近年、出雲で生まれた新品種のねぎが店頭に並んでいるのをご存知でしょ
うか。旧暦の神在月頃に出荷が始まることから「神

かみあり

在ねぎ」と名付けら
れたこの白ねぎは、白い茎、緑の葉ともに大きくやわらかいのが特長で、
今がもっとも美味しい時期を迎えています。出雲発の新しいブランド品
として期待を集める野菜です。

出雲産の和牛肉は、旨みと柔らかさで人気ですが、その特長をさらに生かす
ために、市内の畜産農家では、お米を飼料に加える取り組みが始まっています。
昨年 12月には、お米育ちの新ブランド「まい米

まいぎゅう

牛」が発売され、出雲のお
米を食べて出雲で育った安全・安心な和牛肉として注目されています。

多伎いちじくは出雲を代表するブランド品で、生の果実だけではなく、さま
ざまな加工品が一年を通じてつくられています。昨年10月、フランス・ヴェ
ゼノーブル市で開催されたいちじくコンクールにおいて、ドライフルーツの
「干しいちじく」が全品中トップの最優秀賞、また「いちじくドレッシング」
が3位入賞と、出品した2品とも入賞し話題となりました。世界のスイーツ
大国であるフランスからも認められた出雲ブランドは、ますます人気を集め
そうです。

出雲の食材をおいしく食べよう！

地 ー
産 ナ
地 ー消 コ

Vol.7
2012年の新ブランド！

出雲発信で話題をよんでいる農産物を紹介します

今が旬の冬の定番野菜「ねぎ」

すき焼きやしゃぶしゃぶにオススメ「いずも和牛」

バラエティに富んだ「いちじく加工品」
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